
die ältesten Reben wurden 1975 gepflanzt

dünne Braunerdeauflage, Unterboden bestehend 
aus kalkreichen Gletscherablagerungen

Doppelter Strecker/Guyot

37 hl/ha

20. und 27. September, 1. Oktober

14 Tage Fermentation und Mazeration in Stockinger 
Holzgärständern, 70% ganze Beeren und 30% ganze 
Trauben, 14 Monate Ausbau in 225l Barriques (45% 
neu, überwiegend französischer Herkunft) 

von 2023 bis 2042

falls nicht als Meditationswein genossen empfehlen 
wir reichhaltigere Gerichte, die auch gut gewürzt 
sein können, wie Wild oder Eintopfgerichte 

Großes Burgunderglas empfohlen
Leicht gekühlt servieren bei etwa 15-16°C
Lagerung an einem dunklen Ort bei 12°C

„Gute Komplexität, engmaschig, feines Tannin, bleibt gut 
haften, zart nach Brombeeren, Edelholzwürze im Nachhall, 
sicheres Potenzial.“  Peter Moser, falstaff, 95 P.

„...straff, dicht und lebendiger Trinkfluss, präzises, feines 
Tannin...“ Willi Balanjuk, A la Carte, 97 P. 

Alkohol
Säure 

Restzucker 

Im Weingarten 1, 2523 Tattendorf, Austria
Tel.: +43 (0)2253/814 23 , www.j-r.at

AT-BIO-401
ªsterr. Landwirtschaft

13,5% vol.
5,3 g/l
1,0 g/l
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