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GroB-Familie Reinisch im Weingarten (v. |.): Christian, Jenny;
Veronika, Hans, Oma Maria, Sebastian, Hannes, Anita, '_fho
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Reinisch Grande Reserve
Pinot at i1ts Best

Die Verkostung der 2007er Pinot Noir Grande Reserve war flr Familie
Reinisch und VINARIA Anlass, sémtliche 10 Jahrgange ab 1997 -

1998 gab es ja eine Zwangspause — Revue passieren zu lassen.

TEXT: VIKTOR SIEGL

annes Reinisch erinnert sich noch
H gut: ,Nachdem es schon seit 1986

eine Pinot Noir Reserve gegeben
hat, hat uns das heifle, trockene Jahr 1997
mit seinem wunderschénen Herbst in der
fiir Tattendorfer Verhiltnisse sehr tiefgriin-
digen Ried Holzspur Traubenmaterial be-
schert, das wir in dieser Reife zuvor noch
nie gelesen hatten, sodass wir uns ent-
schlossen haben, daraus etwas Besonderes
entstehen zu lassen. Die Bezeichnung
kommt daher, dass die Wagenrider im leh-
migen Boden eine deutliche Spur hinterlas-
sen haben.” Das deutet auf die fiir Tatten-
dorf ungewthnliche Bodenstruktur mit
hohem Wasserspeichervermégen hin, die
Rotweine mit Tiefgang und Charakeer her-
vorzubringen vermag, Trotz gewisser Erwei-
terungen wurde ibrigens weder die Stiick-
zahl der Grande Reserve vom Pinot Noir
noch jene vom St. Laurent wesentlich ange-
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hoben. Sie liegt weiterhin zwischen 3000
und 4000 Flaschen jihrlich.

Klarer Stufenbau, zuriickhaltende
Vinifikation. Fiir den Blauburgunder gibt
es im ‘Hause Reinisch eine klare Pyramide:
an der Basis befindet sich der Pinot Noir
Steinfeld mit charmanter, rotbeeriger
Frucht. Den Mittelbau bildet der vom Fufle
des Anninger stammende, duflerst prizise,
zartgliedrige und elegante Grillenhiigel, an
der Spitze steht die Grande Reserve von der
Ried Holzspur.

Was die Vinifikation der Grande Reserve
anlangt, wurde 2001 ein gewisser Schnitt
getitigt, als man von stirkerem Toasting
(Medium Plus) zu leichtem Fassbrand iiber-
ging, um die Weine weniger holzbetont und
ausgewogener zu gestalten. Konzentrations-
verfahren sind im Johanneshof ebenso wenig
ein Thema wie die Kaltmazeration, aller-

dings werden 10 Prozent der Stiele mitver-
goren, um den Weinen mehr Struktur zu
verleihen.

Das Steinfeld als Pinot-Heimat. Was
sind eigentlich die Merkmale und Vorziige
eines Burgunders aus dem Steinfeld? ,Zum
cinen haben wir ein pannonisch geprigtes,
ziemlich heiffes Klima, in dem aber die
kiihlen nichtlichen Winde, die vom Annin-
ger herabstromen, fiir eine rasche Abkiih-
lung und damit relativ hohe Temperaturge-
gensitze zwischen Tag und Nacht sorgen,
die wieder eine ausgeprigte Frucht garantie-
ren; in manchen Jahren wird sehr rasch eine
hohe Traubenreife erreicht, sodass die Kunst
im richtigen Lesezeitpunkt besteht, um den
Weinen tiber die Kraft und Fruchtfiille hin-
aus auch Eleganz und Definition mitzu-
geben®, so Hannes Reinisch zusammen-

fassend. 9






