
Doctors & friends cooking
findet am

 
19. Juni 2010 ab 18 Uhr 

im exklusiven Rahmen des

Johanneshof Reinisch in Tattendorf

statt.

Musik: Wiener Facetten

 
Bereits zum dritten Mal treffen sich Ärzte, Musiker und Wirtschaftstreibende um für einen guten Zweck zu kochen. Dieses 
Mal steht ein 6-gängiges Menü auf dem Speiseplan. Begleitet werden die Köstlichkeiten von Weinen der Thermenwinzer 
und den Burgundermachern. Abgerundet durch einen Kaffee von Helmut Sachers und handgemachten Pralinen von der 
Manufaktur Xocolat.

Ein Ensemble aus Musikern der Wiener Symphoniker, die Wiener Facetten, sorgen für den musikalischen Genuss.

Ein weiterer Höhepunkt des Abends wird die Versteigerung von Magnumflaschen der Thermenwinzer und der Burgunder-
macher sein.

Die Einzigartigkeit der örtlichen Gegebenheit bietet bei Schönwetter die Möglichkeit den Abend unter den Arkaden im 
Freien zu genießen; ansonsten im Lokal.

Da die Veranstaltung auf 150 Personen limitiert ist, ersuchen wir Sie Ihr Ticket für 90,- Euro bereits vorab zu erstehen. 
Erhältlich sind die Karten direkt am Johanneshof Reinisch in Tattendorf (Tel.: 02253-81423). Im Preis sind Essen, Ge-
tränke, Kaffee und Konzert enthalten.

Der Reinerlös dieser Veranstaltung kommt diesmal verschiedenen Organisationen zu Gute: Clara Fey Kinderheim in Wien, 
dem Ableidinger Fond Tattendorf und dem Hospiz Baden.

Wir freuen uns mit Ihnen auf einen gelungen Abend!



Das Team:
Köche: Hermann Fellner (Radiologe), Claus Riedl (Urologe), Richard Tichatschek (Chirurg), Alexander  
Majewsky (Gynäkologe), Andreas Sohm (Bassist), Elmar Eisner (Hornist), Hannes Putz (noch AGM), Franz 
Stummer (ex Hauben- und Sternekoch, jetzt bei Sim and More), Birgit Haslinger
 
Veranstaltungsort: Johanneshof Reinisch, Im Weingarten 1, 2523 Tattendorf, Tel: 02253-81423, www.j-r.at 
Wein: Thermenwinzer www.thermenwinzer.at, Burgundermacher www.dieburgundermacher.at
Musik: Wiener Facetten (ein Ensemble der Wiener Symphoniker) www.wienerfacetten.at
Kaffee: Firma Sachers www.sachershelmut.at
Pralinen zum Kaffee und zum Mitnehmen: Romana Mahr & Christian Petz (4 Hauben) www.xocolat.at 

Hauptsponsoren: Firma Radatz www.radatz.at, Firma Sim and More www.simandmore.at, Alpenlachs  
www.alpenlachs.at, Cernys Fisch und Feinkost www.c-n-fisch.at, Gasthaus Krone Gaaden www.kronegaaden.at 

Frühlingsmenü in sechs Akten

Steirische Maki vom Alpenlachs am Weinblatt mit Ingwer, Wasabi und Sojasauce

❧
Gervais-Tomaten-Terrine auf Bärlauchpesto an Wildkräutersalat

❧
Consommé double – Beef tartar mit Wachtelspiegelei

❧
Spargel-Ravioli mit Gambas an Morchelrahm

❧
Crepinette vom Rinderfilet an der Pinot-Noir-Sauce mit Kartoffelcrepe und Frühlingsgemüse

❧
Variation von Erdbeeren und Rhabarber an Joghurt-Limetten-Sauce

❧
Kaffee und handgemachte Pralinen


